
ราคานีเ้ป็นราคาไทยบาท ยงัไม่รวมคา่บรกิาร 10% และภาษีมลูคา่เพิ่ม 

 

เมนูอาหารตามส่ัง 

 
อาหารเรียกน ้าย่อย 
 

ราวีโอล่ีกะหล ่ากะเหร่ียง, บตัเตอรน์ทั และซุปวากาเมะ       460 

ดอกกะหล ่า, เหด็ทรฟัเฟิล และซาชาอินชี        650 

กุง้ลายเสือพรอ้มกบัเนือ้ปาลม์, ซอสรูยมะพรา้ว มนัหวาน       820 

หอยหวาน, มะเขือเทศ และรคิอตตา้รมควนั        800 

ขาเป็ดโครเมสควิส, ถั่วหวาน และแมคคาเดเมยี        700 
 

เมนูหลัก 
 

พิทิเวียรผ์กัและโรสแมรี่บราวนซ์อส         800 

ปลาบารามดูีนึ่ง เสิรฟ์กบัคาเวยีรซ์อส         1420 

ไข่ปลาหมึก, ขิง, รูบารบ์ และหวัไชเทา้         1260 

เป็ดบารบ์ารีแพนเซยีร,์ มะเขือยาว และดอกกระเจีย๊บ       1320 

เนือ้ลกูแกะส่วนไหล่กงฟี, มะเขือม่วง และซอสแลปซาง ซูชอง      1350 

เนือ้ “ราลารวัยาล”           1900 
 

ขนมหวาน 
 

ชีสที่คดัสรรจากเมืองไทย          350 

ช็อคโกแลตและสม้จี๊ด          350 

“มิลเฟย” ชิกเนเจอรข์องเชฟมิเชล โลรอง กบัวนิลาซอส       360 

ไอศกรีมกหุลาบ เสิรฟ์กบัลิน้จี่การปั์ชโช         350 

ขา้วโพดและมะพรา้ว          350 
 

 

รายการอาหารหลายรายการมีแหล่งทีม่าภายในทอ้งถิ่นของประเทศไทยโดยเนน้ทีค่วามยั่งยืน 

 

 


