
ราคานีเ้ป็นราคาไทยบาท ยงัไม่รวมคา่บรกิาร 10% และภาษีมลูคา่เพิ่ม 

 

เมนูอาหารตามส่ัง 
อาหารเรียกน ้าย่อย 
 

หน่อไมฝ้รั่งวาลเูต, เสิรฟ์กบัผกัประจ าฤดกูาล         440 

ทารต์แตงโม, ไอศครีมโหระพาและน า้มนัมะกอก        650 

กุง้ลายเสือพรอ้มกบัเนือ้ปาลม์, ซอสรูยมะพรา้ว มนัหวาน       820 

หอยไมไ้ผ่”อบซอสไวนข์าว”          800 

ไก่ฟรคิซัซเีสิรฟ์กบัเห็ดป่า          700 
 

เมนูหลัก 
 

ราวิโอล่ีหวัไชเทา้และเหด็เสิรฟ์กบัซอสเนยทรฟัเฟิล       740 

ปลากะพงแดง, แตงกวา, สะระแหน่ และถั่วแมคคาเดเมีย       1260 

ปลาบารามดูีนึ่ง เสิรฟ์กบัคาเวยีรซ์อส         1420 

เป็ดบารบ์ารีแพนเซยีร,์ เสิรฟ์กบัฟักทอง และจสูข์ิง       1320 

เนือ้ลกูแกะส่วนไหล่กงฟี เสิรฟ์กบัแคพซิคมั        1150 

เนือ้ “ราลารวัยาล”           1900 
 

ขนมหวาน 
 

แครอทและแบลคไลม ์          350 

“มิลเฟย” ชิกเนเจอรข์องเชฟมิเชล โลรอง กบัวนิลาซอส       360 

ไอศกรีมกหุลาบ เสิรฟ์กบัลิน้จี่การปั์ชโช        350 

กลิ่นอายของ แบลคฟอเรสต,์ บีทรูทและกาแฟ        350 

ชีสคดัสรรจากเชฟ           350 
 

 

รายการอาหารหลายรายการมีแหล่งทีม่าภายในทอ้งถิ่นของประเทศไทยโดยเนน้ทีค่วามยั่งยืน 

 

 


